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Soups 
Roasted Poblano and Cheddar Soup GF  5 
Fire Roasted Peppers with Aged Cheddar and Cream 
 
Daily Soup Creation  5 
Prepared by our chefs with fresh ingredients  

Sunset Caesar  as starter  6 
Fresh Romaine, Charred Corn, Tortilla Strips and Shaved Parmesan  as entrée  9 
Ancho Caesar Dressing  
  Grilled Chicken:   $2  Seared Salmon:   $4  Sautéed Shrimp:   $5 
 
Rocky Mountain Cobb GF  as starter   7 
Chopped Butter Lettuce with Avocado, Cotija Cheese, Grape Tomato,   as entrée 10 
Egg, Bacon and Chipotle Ranch  
 
Steak Bleu  10 
Baby Spring Lettuces, Top Sirloin Steak, Crumbled Bleu Cheese, Shredded Carrots, 
Red Grapes, Candied Walnuts and Bleu Cheese Dressing 
 
House Salad  6 
Field Greens with Cucumber, Carrots, Grape Tomato and Croutons 
Choice of Ranch, Bleu Cheese, Balsamic Vinaigrette, Herb Vinaigrette or Honey Dijon 
 
Watermelon Salad GF  6 
Fresh Spinach Leaves, Toasted Pumpkin Seeds, Drunken Goat Cheese, Shaved  
Jicama and Honey Cayenne Vinaigrette 

Salads 

Gluten Free items are indicated by “GF” 
An 18% Gratuity will be added to all parties of six or more guests 



SS-10 

Sandwiches 
~ All sandwiches served with choice of waffle fires, kettle chips or fresh fruit ~ 

 

Mountain View Burger  9 
Grilled Burger with Choice of Cheddar, Swiss, American or Provolone 
  Substitute Seasoned Lean Ground Buffalo for $2 additional 
 

Colorado Fusion Burger  11 
Seasoned Lean Ground Buffalo with Green Chile Queso and Wild Mushroom Salsa on 
Warm Pretzel Roll 
 

Colorado Reuben  10 
Shaved Corned Buffalo on Toasted Marbled Rye, Sauerkraut, Swiss and 1000 Island 
 

House Club  9 
Turkey Breast, Shaved Ham, Bacon, Swiss, Lettuce, Tomato and Mayonnaise 
Choice of Whole Grain, White or Marbled Rye Toast 
 

Grilled Chicken Sandwich  9 
Choice of Cheddar, Swiss, American or Provolone 
 

Mushroom Swiss Steak Sandwich  12 
Grilled Top Sirloin with Swiss Cheese, Mushrooms and Onions on Toasted Ciabatta with 
Horseradish Aioli 

Cilantro Pesto Crusted Chicken  12 
Grated Cheese, Red Chile Sauce, Potato Corn Hash 
 

Shrimp Fettuccine  13 
Jumbo Prawns, Grape Tomatoes, Spinach, Mushrooms, Garlic Cream 
 

Pan Seared Salmon Chimichurri GF  14 
Roasted New Potatoes, Glazed Carrots, Tamarind Honey 

Mains 

Gluten Free items are indicated by “GF” 
An 18% Gratuity will be added to all parties of six or more guests 
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An 18% Gratuity will be added to all parties of six or more guests 

Visit us for our 

Lavish Sunday Champagne Brunch 
10:45 a.m. ~ 2:00 p.m. 

Adults:  2950     Children (Ages 5 ~ 12):   15 

What is Colorado Fusion? 
Simply put, Colorado Fusion is the blending of Rocky Mountain ingredients and Southwest 
cooking styles. It inspires us to make salsa with earthy forest mushrooms, to top salmon 

with flavorful huitlacoche, and to rub our buffalo short ribs with ancho and coffee. 
We invite you to enjoy the Colorado Fusion experience, available only at the  

Mountain View Restaurant. 
Bill Poulin 

Executive Chef 
Brother Luck 

Executive Sous Chef 

Lunch Buffet Options 
Soup, Salad & Sandwich Buffet 

A bountiful selection of garden fresh salads, homemade soup, an assortment of deli meats 
and cheese, fresh baked bread, hearth sandwich of the day, and our chef’s dessert table. 

Served with your choice of coffee, tea, juice, milk or soft drink. 
Adult:   14     Children (Ages 5 ~ 12) 750 

 

Mountain View Lunch Buffet 
This selection includes the soup and salad bar, hearth sandwich of the day, the  

regional hot buffet, and our chef’s dessert table. 
Served with your choice of coffee, tea, juice, milk or soft drink. 

Adult:  20    Children (Ages 5 ~ 12)  1050 
 

Buffets are subject to availability. 


